
   

Page 1 sur 10 

 

 

 

         COMPTE-RENDU 

                  Groupe de travail 
                Enjeux structurants 

 

         du 20 novembre 2023 
 

Présents : 
 

ANDRIOT Marc Terre de Liens 74 

AUBERT Didier  Terre de Liens 74 

BABEL Marc Collectif Agroparc 

BAISAMY Jean-David Agriculteur, Chambre 
d'Agriculture SMB 

BAUD Sébastien Agriculteur, ô Champs 
Paysans 

BERTHET Jean  ALFAA  

BOCQUET Fabien  Agriculteur 

BRISSE Justine CCG – Dynamique 
territoriale 

BROTO-MUR Mylène  CCG – Compostage 

CARRILLAT Olivier Agriculteur 

CARROUX Françoise Accorderie 

CHAMOT François Agriculteur, Comité des 
Agriculteurs du Genevois 

DODE BOUFFARD Florence  Mairie d'Archamps 

DREVET Francois-Michel Conseil de 
Développement 

DURET Pierre Mairie de Saint-Julien  
en Genevois 

ESPAZE Yannick Agriculteur, 
Jura Mont-Blanc 

FARES-CAMP Sabrina CCG – Dynamique 
territoriale 

FOREST Bertrand   Ets Bernard 

GOUSSU Emmanuel  Ets Bernard 

GUEGAN Marjorie  ADABio 

GUILLAND Emmanuel Agriculteur, Comité des 
Agriculteurs du Genevois 

GUILLERMET Jérôme Agriculteur 

HERAULT Benoit Intermarché 

LAFOND Rémi 
Mairie de Jonzier-
Epagny 

LAKS Nicolas Mairie de Beaumont 

LEMOIGNE Sévinç Intermarché 

MAUREL Kévin Maison des Habitants 
Saint-Julien en Genevois 

MEGEVAND Christelle Agricultrice 

MEGEVAND Frédéric 
Agriculteur, Comité des 
Agriculteurs du Genevois 

MERMIN Michel  CCG – VP Aménagement 

MEUVRET Thierry Migros 

PERREARD Damien 
Agriculteur, 
Fermiers Savoyards 

PHILIPPE Natacha Mairie d'Archamps 

PICHAT Pascale  Accorderie 

                Raphaël  Accorderie 

SECRET Michèle Mairie de Viry 

SELLI Jocelyne Conseil de 
Développement 

TURPIN Aline Restaurant scolaire - Viry 

VARES Sylvie  
Pôle Métropolitain du 
Genevois Français 

VERT Catherine Chambre des Métiers et 
de l’Artisanat 

VINCENT Carole CCG – VP Habitat 
Mairie de Neydens 
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Excusés : 

ANDRILLON Julien Leztroy 
CHAVEROT Emmanuel  Maison de l'Economie 
COURLET Jérémie SCIC LBI 
GRATS Myriam Mairie de Feigères 
BAUDET Virginie Agricultrice,  

Comité des Agriculteurs du Genevois  
MEUVRET Thierry Migros 
PISSARD Vincent Mairie de Collonges-sous-Salève 

 

Animateurs : CHESNEY Christelle et COSME Julien (CASMB), PELTAN Aurélien, SCHUMPP Claire et 
BUFFET Nathalie (CCG) 

 

 

Objectif de l’atelier : Définir l’ensemble des actions à mettre en œuvre pour répondre aux enjeux 
structurants identifiés lors des précédents groupes de travail. 

 

 

Organisation :  

▪ 4 tables sur une thématique : 

 
 

▪ 3 temps d’échange : 

 

Environnement
Eau / Labellisation

Foncier 
Logement EconomieSocial Précarité

40 mn

Temps 1 : le temps  des premières idées

Temps 2 : le temps des autres idées

Temps 3 : le temps des idées
complétées20 mn

20 mn

Objectif N° 1 : Lister le maximum 
d’actions pour tous les enjeux 

Objectif N° 1 : Compléter les actions 
déjà identifiées pour tous les enjeux 

Objectif N° 2 : identifier les actions qui 
sont incontournables par enjeu

Si temps disponible Objectif N° 1 : identifier les actions qui 
sont incontournables par enjeu

Si temps disponible

Objectif N° 2 : Entrer dans le détail de 
l’action avec : Comment ?  Quelles 
étapes ?



▪ Enjeux structurants traités : 

Terres agricoles 
nourricières

Préservation des 

terres

De quelle manière sanctuariser 

les terres agricoles ?

Comment éviter le 

morcellement des 

terres ?

Maintien de la fonction 

nourricière

Comment éviter que les autres activités agricoles 

ou les usages privés nuisent au maintien des 

terres agricoles nourricières ?

Accès au logement

Comment faciliter l’accès au 

logement des agriculteurs et 

salariés agricoles ? 
Eau

Accès

Sobriété

De quelle manière améliorer le 

stockage de l’eau  ?

Comment favoriser 

les cultures peu 

exigeantes en eau ?

Labellisation

Agriculture Biologique

De quelle manière accompagner les 

exploitations vers la labellisation Bio ?

Structuration 
des filières 

Transformation des 

produits

Logistique

De quelle manière, 

développer l’investissement 

à la transformation des 

produits locaux ?

Comment développer  des structures 

logistiques pour l’approvisionnement en 

produits locaux (y compris RHD) ?

Gaspillage 
alimentaire Produits déclassés

Surplus Comment valoriser les produits 

déclassés ou hors des 

habitudes de consommation ?
De quelle manière  écouler les surplus 

de production  (y compris RHD) ?

Consommation 
/Habitudes 

alimentaires Approvisionnement 
par les producteurs

Restauration Hors 

Domicile

GMS

De quelle manière 

accompagner les 

producteurs pour 

l’obtention des agréments 

sanitaires ?

Comment aider les producteurs à référencer leurs 

produits en Grandes et Moyennes Surfaces ?

De quelle manière inciter la population à manger plus de 

produits locaux et de saison ?

▪ Organiser des évènements type semaine du local,

▪ Communiquer sur les effets positifs (environnemental, social,…)

▪ Communiquer sur la saisonnalité des produits

Comment inciter la 

population à manger 

moins de produits 

transformés ? 

Alimentation locale

Points de vente de 

produits locaux
De quelle manière développer les points de 

vente de produits locaux ?

▪ Mettre à disposition des espaces de vente par 

les collectivités

EnvironnementFoncier / Logement

Economie Social

ENJEUX 
STRUCTURANTS 

IDENTIFIÉS

Alimentation saine

Enjeu à traiter. Question qui vous sera posée. …. Actions déjà listées à compléter

Pr
éc

ar
ité

Si certains enjeux vous semblent absents, il est probable que ceux-ci aient déjà été traités lors des précédents ateliers ou 
qu’ils aient été considérés comme moins impactants. Cela vous sera précisé lors de l’atelier.

Questions posées 
lors de l’atelier 

pour identifier les 
actions

Les actions listées lors des temps d’échange sont présentées, ci-après, sous forme de cartes heuristiques par thématique. 
Elles sont indiquées dans les cadres rouges . Celles jugées comme incontournables pour répondre à l’enjeu structurant sont distinguées par un point rouge .
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▪ Restitution par thématique Foncier 
Logement

Terres agricoles 
nourricières

Préservation des 

terres

Maintien de la 

fonction nourricière

Accès au logement

Autoriser un logement par 
exploitation d’une surface 
plancher de 80 m² max

Prévoir des logements 
sociaux pour les 
agriculteurs et les salariés 
agricoles

Possibilité d’un logement pour 
les salariés / ouvrir hors élevage

Avoir un règlement 
PLU plus strict en zones 
N et A pour les usages 
du sol afin de garantir 
l’activité nourricière
(= des loisirs)

Au sein des PLU, avoir des 
orientations d’aménagement 
et de programmation (OAP) 
en faveur du maintien de la 
fonction nourricière des 
terres

Développer des 
moyens de 
contrôle pour le 
respect du 
maintien des terres 
nourricières

Mettre en place des taxes 
pour les activités agricoles 
de loisir (chevaux, golfs, …)

Connaître la consommation 
masquée des terres agricoles et 
travailler avec la SAFER pour 
l’empêcher au moment des ventes

Définir ce qu’est une 
exploitation agricole 
nourricière ?
Rôle de la MSA et de la 
CASMB pour donner les 
agréments

Associer des 
représentants 
agricoles tout au long 
de l’élaboration du PLU

Mettre en place des zones 
agricoles protégées  (ZAP) 
ou des périmètres de 
protection des espaces 
agricoles et naturels (PAEN)

Réaliser des études du potentiel 
agronomique pour identifier les 
zones favorables au maraichage 
notamment et orienter 
l’urbanisation en fonction

Faire appliquer la loi Zéro Artificialisation 
Nette (ZAN)

Prendre en compte l’enjeu de préservation 
des terres agricoles nourricières dans 
l’ensemble des documents de 
planification (PLU ou PLUi, SCOT, …)

Sanctuariser 

les terres

Inciter ou permettre l’acquisition de 
foncier, de fermes par les collectivités ou 
par des associations citoyennes pour le 
maraichage 

Répertorier les biens sans maître et les 
dédier à l’activité agricole

Limiter 
l’étalement urbain 
en comblant les 
dents creuses (en 
hauteur et en 
sous-sol)

Mettre en place des médiations entre les 
agriculteurs pour des échanges en culture

FONCIER - LOGEMENT

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant

Etudier les possibilités légales de 
réalisation de ces actions

Sensibiliser, communiquer voire réaliser une 
médiation avec les propriétaires fonciers 
(baux, inconstructibilité des espaces 
agricoles,…) 

Eviter le 

morcellement 

des terres 

Action préalable ou venant en complément des actions identifiées par 
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STRUCTURATION des FILIERES
Economie

Structuration 
des filières 

Transformation des 

produits

Logistique

Points de vente de 

produits locaux

Optimiser les structures existantes de 
transformation (privés, CAT, …) pour la 
réalisation de produits locaux cuisinés ou 
élaborés

Créer un outil de 
transformation polyvalent pour 
valoriser les produits agricoles 
dans leur diversité et limiter le 
gaspillage alimentaire 
(invendus, surproduction)

Créer une cuisine centrale 
dans le Genevois pour la 
transformation des 
produits du territoire

Informer sur les lieux de vente de 
produits locaux

Développer les marchés de 
producteurs dans les communes

Existants : Beaumont, 
St-Julien en G, Viry, 
Archamps

Soutenir les agriculteurs pour la 
vente de produits locaux en mettant 
en place des casiers en libre-service 
(près du lieu du marché)

Ne pas opposer les différentes solutions. Au préalable :
▪ réaliser des enquêtes auprès des producteurs pour vérifier leur intérêt
▪ vérifier l’état du marché et où implanter les structures

Développer des partenariats entre 
producteurs et commerçants de type 
points relais. 

Mettre à disposition par la CCG un local pour réceptionner des 
produits de façon hebdomadaire et redistribuer les commandes aux 
consommateurs (visibilité de la collectivité)

Rayonnement autour des fermes
▪ Vérifier qu’il y ait la demande
▪ Organiser cette demande
▪ Établir un planning de production

Organiser la collecte de produits chez les 
producteurs

Créer une plateforme logistique collective (amont 
et collectivité)  organisée pour la livraison de la 
RHD et des GMS

Permettre un approvisionnement direct des 
communes par les producteurs   Mise à 
disposition de moyens logistiques

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant
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APPROVISIONNEMENT
en LOCAL

Economie

Approvisionnement 
par les producteurs

Grandes et 

moyennes 

surfaces
Public

Sensibiliser les producteurs
sur les avantages de fournir
la RHD (prévisibilité, …)

Indiquer la réglementation 
et les volumes nécessaires 

Accompagner les communes 
pour passer de gestion 
concédée à gestion directe

Mutualiser le personnel de cuisine et 
les moyens

Rééquiper les cuisines 
communales 

Voir s’il y a la possibilité de 
mutualiser ou si d’autres 
associations sont à faire. 
Mutualisation pas à trop grande 
échelle pour maintenir la qualité.

Créer des ateliers collectifs végétal 
ou carné (normes à respecter)  cf. 
Transformation des produits

Accompagner les producteurs pour 
répondre aux appels d’offres RHD

Aider les communes à rédiger leur 
marché public de façon à introduire 
des produits bio et locaux (formation)

Communiquer auprès des CE, des 
lycées pour développer le local

Dans les marchés, le donneur d’ordre 
peut imposer des produits locaux

Dédier un budget au niveau de l’intercommunalité pour 
aider au financement de projets faisant du local.

Choix  politique en faveur 
d’un approvisionnement 

en local

Développer le portage 
de repas aux ainés

Avoir un budget au niveau de la commune 
pour permettre d’approvisionner les cantines 
scolaires en produits locaux .

Définir le 
périmètre 
du local

Informer les agriculteurs sur les structures 
réalisant des agréments

Vulgariser la réglementation, la rendre plus 
appréhendable

Aider aux référencements des produits pour intégrer des 
plateformes d’approvisionnement et de distribution

Etudier  une spécialisation des 
producteurs sur du volume ou du 
surplus pour GMS ou RHD

Faire connaître les producteurs 
et les acteurs de l’aval (listing, 
lieux de rencontre, …)

Simplifier le 
référencement 
en GMS

Restauration Hors 

Domicile

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant Page 6 sur 10
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Accorder un budget pour 
l’approvisionnement en local 
au niveau des collectivités 



Environnement
Eau / Labellisation

Eau

Accès
Sobriété

EAU

Accompagner techniquement les 
agriculteurs sur des pratiques 
agronomiques et l’utilisation de matériel 
permettant des économies d’eau

Favoriser les 
cultures peu 
exigeantes en eau 

Prévoir les 
débouchés 
pour les 
productions

Créer des réserves collinaires en lien avec 
les sources en surface pour les 
exploitations agricoles bovines (grande 
consommatrice d’eau)

Autoriser certaines 
heures pour arroser en 
période de sécheresse.

Développer des modes 
d’irrigation goutte à goutte

Gérer la ressource en cohérence avec 
les bassins versants

Avoir une gestion collective des réserves
(pas 1 par exploitation)

Privilégier un creusement naturel, non 
étanche, de petite dimension et plutôt 
profond avec des arbres autour

Avoir une collaboration avec les 
différentes communautés de 
communes par rapport aux différents 
bassins versants

Avoir une meilleure 
connaissance des sols

Recenser les ressources 
en eau non exploitées 
dans le réseau CCG pour 
définir les futures 
implantations de 
maraichage

Utiliser des sources 
alternatives

Utiliser les eaux pluviales 
(récupération au niveau des 
toitures) et de drainage

Utiliser les eaux usées traitées

Identifier les zones 
maraichères et garantir 
leur approvisionnement en 
eau une fois que les 
cultures sont implantées

Recenser les sources collectives 
abandonnées pour donner leur 
accès aux agriculteurs 

Avoir une réglementation 
spécifique pour les 
usages de l’eau par les 
agriculteurs l’été

Réglementer les usages 
récréatifs (exemple golf
et piscines)

Faciliter les démarches administratives d’autorisation de prélèvement 
(nappes ou sources) pour multi-usages

Réfléchir à un prix 
coûtant de m3

d’eau pour les 
agriculteurs 

Encadrer pour éviter
les abus

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant
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Environnement
Eau / Labellisation

LABELLISATION des PRODUITS LOCAUX

Labellisation

Agriculture Biologique
Accompagner techniquement 
et financièrement  les 
agriculteurs vers le Bio

Réaliser des 
formations désherbage

Organiser des rencontres avec des 
agriculteurs déjà labellisés

Assurer des 
débouchés aux 
producteurs Bio via la 
RHD

Aider à la contractualisation avec la RHD

Développer la transformation locale avec 
plus de cuisiniers

Aider les agriculteurs pour la certification 
et les contrôles 

Aider financièrement aux investissements 
spécifiques au Bio

Valoriser les produits Bio auprès 
des consommateurs

Baisser l’Indice de Fréquence de 
traitement à 30 %

Vulgariser l’information du public 
sur les critères  du Bio

Revoir certaines normes

Aider à soutenir les prix du 
bio ou les revenus du bio

Aides au maintien (notamment 
en cas de  difficultés 
conjoncturelles)

Tolérer les produits hors standards 
(ils ne sont pas de plus mauvaise 
qualité)

Privilégier les exploitations bio 
dans la communication 
institutionnelle

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant
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Labellisation HVE 
traitée dans l’atelier 

enjeux à effort 
modéré

RAPPEL



HABITUDES ALIMENTAIRESSocial Précarité

Consommation 
/Habitudes 

alimentaires 

Inciter la 

population à 

manger moins de 

produits 

transformés

Clarifier les termes : local, pas cher, …
Faire le lien entre manger local et le budget

Identifier les produits locaux dans les cantines
Informer les parents par le biais des  menus

Envisager une TVA à 5 % pour les produits de 
saison / 20 % pour les autres

Financer de l’accompagnement, des 
études de sols
Mettre en place des permis de 
jardiner
Organiser des portes-ouvertes

Mettre en place des 
défis, challenges « Je 
consomme autrement »

Etablir un livre de recettes 
simples

Inciter la 

population à 

manger plus de 

produits locaux

Mener des actions 
éducatives rassemblant 
producteurs, associations 
et scolaires

Organiser une semaine du goût avec 
des produits locaux, soupe géante

Organiser un festival manger local, 
vivre local
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Communiquer sur les effets 
positifs du manger local

Sensibiliser les enfants dans les 
écoles

Adapter la taxation des produits 
en fonction de leur origine

Organiser des événements type 
semaine du local

Développer les jardins collectifs
ou individuels

Communiquer sur la 
saisonnalité des produits

Impliquer les enfants 
dans le batch cooking 
lors d’ateliers collectifs

Informer sur le nutri-score, la 
qualité des produits et les 
répercussions sur la santé

Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant

Inciter à utiliser des produits locaux 
dans les évènements festifs



Social Précarité

Gaspillage 
alimentaire Ecouler les surplus 

de production

Valoriser les produits 

déclassés hors des 

habitudes de 

consommation

Mettre en place un atelier de 
transformation des produits 
hors calibres

Approvisionner les associations 
d’aide alimentaire avec les aliments 
hors calibres collectés auprès des 
agriculteurs locaux

Communiquer auprès de la 
population pour sortir des standards 
/ Informer sur la qualité des 
aliments

Créer une application pour la 
collecte de ces produits lien entre 
les différents acteurs / 

Inciter les acteurs de la chaine 
alimentaire à sortir du calibrage

Développer un système comme too good 
to go pour que les associations d’aide 
alimentaire puissent récupérer les surplus. 

Donner accès aux surplus des 
cantines aux familles 

Arrêter  la 
surproduction

Travailler sur la réglementation 
sanitaire  pour permettre de donner aux 
parents
Récupération par les parents dans leurs 
propres contenants.

Valoriser les bacs 
antigaspi dans les GMS

Ecouler les surplus de fruits et 
légumes plus consommables 
auprès des agriculteurs pour 
nourrir leurs bêtes.

Besoin d’une mise en relation

Organiser des bourses de 
produits alimentaires

Organiser des actions de 
glanages en s’appuyant sur des 
bénévoles. La collecte serait 
ensuite donnée aux 
associations d’aide alimentaire

Assouplir la réglementation 
concernant la DLUO
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Action jugée comme incontournable pour 
répondre à l’enjeu structurant

GMS : Grandes et Moyennes Surfaces
DLUO : Date Limite d'Utilisation Optimale

GASPILLAGE ALIMENTAIRE
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